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SCHEDA TECNICA

Cod. e prodotto: | 100 ROBIOLA 100 g

Produttore: Caseificio 3 B Latte

Marchio: Antichi sapori

Produzione: Italia

Provenienza latte: Italia

Caratteristiche: Formaggio fresco spalmabile ottenuto per coagulazione del atte
mediante aggiunta di caglio e fermenti selezionati

Ingredienti: LATTE, crema di LATTE, sale, caglio microbico. Conservante:
Potassio Sorbato

Stagionatura: assente

Pezzatura: 100 g

Aspetto esterno: parallelepipedo di formaggio

Aspetto interno: formaggio cremoso di colore bianco

Consistenza: morbida, spalmabile

Sapore/odore: dolce, fresco, aromatico

Allergeni: latte e derivati

Modalita di conservazione: + 4° C

Imballo: avvolto in incarto e riposto in vaschetta termoformata e

sigillata con film
Durata del prodotto: 23 gg

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Escherichia coli < 100 ufc/g Salmonella spp Ass. in 25 g
Staph. Coag+ < 100 ufc/g Listeria m. Ass. in 25 g

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Umidita 58% pH 4,6
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (per 100g)
energia 1321 kJ /320 kcal
grassi 31g di cui zuccheri 13¢g
di cui ac. grassi saturi 219 proteine 679
carboidrati 13g¢g sale 0.68 ¢

Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore

Scheda stilata da: CQ  Paola Masperi Data Ultima Revisione: 02/02/16
Approvata da: AQ Alberto Massironi
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